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BRASSERIE olot?s TIM RAUE




—— KONZEPT

Die Brasserie Colette Tim Raue ist an drei
Standorten in Deutschland vertreten. In Berlin,
Miinchen und Konstanz zuhause, wird ein
modernes Brasserie-Konzept présentiert, das
durch sein stilvolles Interieur tiberzeugt und
durch sein kulinarisch vielseitiges Angebot

lberrascht.

Der Name Colette ist tibrigens eine Hommage
an eine gleichnamige Madame, die vor knapp
30 Jahren einen kleinen Crépe-Wagen am
Strand von Biscarrosse bewirtschaftete. Und
genau dort a3 Tim Raue als Kind einen perfek-
ten Crépe, der mit Banane, gesalzener Butter
und Vanille-Eis suB, salzig und cremig zugleich
war - und damit fir immer im kulinarischen

Gedachtnis des Spitzenkochs blieb.




= KULINARIK ——

Konzipiert wurde das Restaurant von Sterne-
koch Tim Raue. Der mit zwei Michelin Sternen
ausgezeichnete Spitzenkoch interpretiert die
Brasserie-Kliche ganz neu und iiberrascht die
Gaste mit franzosischen Klassikern, die dennoch
seine unverkennbare Handschrift klar erkennen
lassen. Gerichte mit Austern, Thunfischtatar,
Bouillabaisse, Hummer und Pulpo liberraschen
so durch unerwartete Geschmackskombina-
tionen aus siif, sauer und scharf und machen
den Besuch in der Brasserie Colette zu einem

einzigartigen Geschmackserlebnis.







SPEISEN

Die Géste erwartet eine reiche Auswahl an franzo-

sischen Kostlichkeiten a la Tim Raue. Auf Wunsch

stellen wir Ihnen gerne aus unserem kulinarischen 3 FINES DE CLAIRE
Angebot auch ein individuelles Menl zusammen. : AUSTERN
............. 3-GANG MENU -oooeeeneens RINDERTATAR ROSSINI

FEntenleberets | Brioche

CALMAR FRITES
Zitrone | Romersalat | Aioli

BOUILLABAISSE
Brioche | Sauce Rouille
BOEUF BOURGUIGNON &
KARTOFFELPUREE : :
Mesclun HUHN IM BLATTERTEIG
Triiffeljus | Topinambur
CREME BRULEE
Pllaumen | Zimt TARTE AU CITRON
Marshimallow Haramellsauce | Zitronencreme

39 € pro Person 79 € pro Person







—— GETRANKE —

Auch bei der Weinauswahl setzt die Brasserie
Colette Tim Raue auf Vielfalt und Qualitat. So
finden sich auf der Weinkarte sowohl weltbe-
kannte Weinglter aus allen wichtigen Anbau-
gebieten Frankreichs, als auch spannende und
internationale Neuentdeckungen. Mit den
Weinen von Jochen Dreissigacker und Markus
Schneider sind auch zwei deutsche Winzer auf

der Karte vertreten, mit denen Tim Raue be-

reits seit Jahren zusammenarbeitet. Selbstver-

IN.G R A \ ]) (' R U standlich gehoren auch edle Brande, Schnapse
. . AT ES sowie Bier, Soft- und HeiBgetranke zu unserem

Angebot. Gerne stehen wir lhnen bei der Aus-

'Y wahl beratend zur Seite.

LE AU CHATEAU




—— INTERIEUR ——

Das von den Berliner Architekten Bruzkus und
Batek entworfene Interieur setzt das kulinari-
sche Konzept fort: Klassische Brasserie-Elemente
wie durchlaufende Sitzbanke, Mosaikbdden,
Vintagestlhle, antike Spiegel und Marmor-
tische sorgen fir ein gewisses MaB an Intimitat.
Moderne Materialien wie dunkelgrau gestriche-
ne Wande, Parkett aus Rduchereiche und bunte
florale Kissen lockern das Ambiente auf und
sorgen fir ein zeitgemafes Flair. Aber auch die
ehemaligen Banke eines franzdsischen Zugs, an
denen Géste Platz nehmen kénnen, vermitteln
an allen drei Standorten franzésischen Charme

und Gemitlichkeit.




Das stilvolle und gemiitliche Interieur sowie das vielseitige

kulinarische Angebot machen die Brasserie perfekt fiir jeden Anlass:

Egal ob Friihstiick, Buflet, Lunch oder Dinner - die Brasserie Colette

bietet die perfekte Kulisse fiir jede Art von Veranstaltung!
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Dinner, Steh-Empfang, Shootings,

Produktprdsentationen,

Familienfeiern

FLACHE
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DINNER 20-80 Pax

RAUM-SZENARIEN

60 Pax

BRASSERIE
e © o
o

® o
o O
o
® o o

STEH-EMPFANG

200 Pax






—— CATERING ——

Doch auch auBBerhalb unserer schénen Colette-
Location missen Sie nicht auf die franzosischen
Ké&stlichkeiten a la Tim Raue verzichten. Egal ob
Sommerfest, Weihnachtsparty, Firmenfest oder
ein besonderes Frihstiick oder Empfang: gerne
kommt die Brasserie Colette Tim Raue auch zu
Ihnen und macht lhr Event mit seinen kulinari-
schen Highlights zu etwas ganz Besonderem.
Dabei kénnen Sie sich aus unserem reichen
Caterings-Angebot je nach Veranstaltung

und Vorlieben ein Meni aussuchen oder sich
von uns ein individuelles Angebot zusammen-

stellen lassen.







Die im Dezember 2015 eroffnete Brasserie
Colette Minchen liegt in der Klenzestrafle

mitten im beliebten Glockenbachviertel.

Unweit des Gartnerplatzes und den Isarauen
ist die Nachbarschaft gepragt von Griinderzeit-
bauten, einer Vielzahl von Restaurants & Bars

sowie kleinen Shops.

Durch die zentrale Lage ist eine optimale

Anbindung an offentliche Verkehrsmittel

gewidhrleistet.

ENTFERNUNGEN
NAHVERKEHR

U-BAHNSTATION 550 m
HAUPTBAHNHOF 2,5 km
MESSE 11 km

ZENTRUM 2,4 km

— KONTAKT

BRASSERIE COLETTE TIM RAUE
KlenzestralRe 72
80469 Miinchen

Ansprechpartner:
Wilhelm Ketteler

T 08923002555
M muenchen@brasseriecolette.de

W www.brasseriecolette.de

OFFNUNGSZEITEN:

Montag bis Sonntag
18:00 Uhr bis 23:00 Uhr




BRASSERIE olot?s TIM RAUE

Eine Beteiligung der \( >\ ‘ BRASSERIECOLETTE.DE



